
 

Curricular Vitae Luis Miguel Blanco Tovar  

Desde 1992  – 1994  

Médico Veterinario. Universidad Centro Occidental Lisandro Alvarado. Barquisimeto, Edo. Lara  

Venezuela 

EXPERIENCIA PROFESIONAL: 

Asesor y Auditor en el área de calidad e inocuidad de alimentos. 

Forma parte de los SC 2 ; SC 3 ( microbiología ); SC 4 (Leche); SC 5 (Carne) SC 6 ; SC 7 (Pescado); SC 

8 (Alimentos para SC 11 (Especies) y SC 6 CT 16 Envases plásticos Y CT 23 (calidad) de SENCAMER: 

FONDONORMA CT 23 CALIDAD, y CT XII Comisión Técnica de Servicios Veterinarios 

Trabajos realizados para: 

1.1. INDUSTRIAS AMAPOLA, C.A. Auditorias de Sistemas de Gestión de la Calidad ISO 9001: 2015, 

Zona Industrial de Rio Tuy, Av. “G”, Parcelas 77 y 78 en Charallave, Estado Miranda, Venezuela. 32 

horas. 2022. 

1.2 ALIMENTOS ARCOS DORADOS, S.R.L. (Mac Donald´s): AUDITORIAS DE 2 PARTES PARA SUS 

PROVEEDORES, bajo el esquema Sistemas de Gestión de Calidad del Proveedor de McDonald's 

Documento Orientador, Versión 4.2, y PQMS Packing Quality System Versión 4.2, total 200 horas: 

Cargill de Venezuela, S.R.L. Valencia, edo. Carabobo. 2021. 16 horas; Bimbo de Venezuela. 

Guarenas, Edo. Miranda, 2021. 16 horas.; Grupo selva. Planta VENCO EMPAQUE, C.A. Maracay, 

Planta Inversiones Selva, C.A. Maracay, Planta Vasos Venezolanos, C.A. Villa de Cura. Edo Aragua. 

2021. 32 horas: Charcutería Tovar, C.A. Colonia Tovar, edo. Aragua. 2021, 16 horas; Alpina de 

Venezuela, Villa de Cura, edo. Aragua. 2021, 16 horas; Alimentos NINA, C.A. Salom. Edo Yaracuy. 

2021. 8 Horas; Empresas Polar, Valencia, edo. Carabobo. y la encrucijada, edo. Aragua. 2021, 16 

horas y 8 horas. Respectivamente; Envases Mundial, Maracay, edo. Aragua. 2021. 8 horas; 

Empapel. Caracas. 2021. 8 horas; BilaCaffe. Caracas 2021. 8 horas; Fábrica de Barquillas la 

Campana, Barcelona, edo., Anzoátegui. 2021, 16 horas; Alimentos Naturalys, C.A. Naguanagua, 

edo. Barcelona. 2021. 16 horas; Nucita de Venezuela, C.A. Maracay. Edo. Aragua. 2021. 16 horas 



1.3. NOVARO FOODS; S.A. Empresa procesadora de productos lácteos. Maracaibo. Edo. Zulia. 

Mayo 2017 – hasta hoy.: Desarrollar, establecer y documentar el sistema de Análisis de peligros y 

Control de Puntos Críticos (HACCP) y La norma Internacional ISO 22000 Sistema de Gestión de la 

Inocuidad de Alimentos Capacitar al personal. 

1.4. ENVASADORA H20, C.A. agua mineral envasada, aguas saborizadas y te. Carrizal. edo. 

Miranda. Mayo – noviembre 2017.Desarrollar e implementar la documentación del sistema de 

gestión y Capacitación del personal en aspectos de calidad e inocuidad H20; C.A. Envasadora de 

agua y bebidas. 

1.5. FONDO PARA LA NORMALIZACION Y CERTIFICACION DE LA CALIDAD (FORNDONORMA) para 

la auditoria de abril 2017 – Actualidad 

• EVALAUCIÓN DE PROVEEDORES BAJO EL ESQUEMA DE GMAP PARA LOS PROVEDORES DE 

NESTLE VENEZUELA. Silos y Secados, C.A. SISECA en Barquisimeto. Edo. Lara. 16 horas. 2022 

• EVALAUCIÓN DE PROVEEDORES BAJO EL ESQUEMA DE GMAP PARA LOS PROVEDORES DE 

NESTLE VENEZUELA. ALIMENTOS LA ESMERALDA, C.A. (ALESCA) en Maracaibo Edo. Zulia. 16 horas. 

2022 

• EVALAUCIÓN DE PROVEEDORES BAJO EL ESQUEMA DE GMAP PARA LOS PROVEDORES DE 

NESTLE VENEZUELA. PASTAS CAPRI, C.A. en San Antonio. Edo. Miranda. 16 horas. 2021 

• AUDITORIA DE SEGUIMIENTO DE MARCA FONDONORMA; para clientes de FONDONORMA: 

Empresa Nacional del Café, C.A. Valencia, edo. Carabobo. 8 horas. 2021 

• AUDITORIA DE SEGUIMIENTO DE MARCA FONDONORMA; para clientes de FONDONORMA: 

Cervecería Polar, C.A. (Planta San Joaquín) 8 horas, 2022. 

• EVALAUCION DE PROVEEDORES BAJO EL ESQUEMA DE GMAP PARA LOS PROVEDORES DE 

NESTLE VENEZUELA., DEVENALSA DESHIDRATADORA VENEZOLANA, C.A. Valles del Tuy. edo. 

Miranda. 16 horas. 2021 

• EVALAUCION DE PROVEEDORES BAJO EL ESQUEMA DE GMAP PARA LOS PROVEDORES DE 

NESTLE VENEZUELA. PLANTA DE ENVASES FLEXIBLES TRILAMINADO, PLANTA CUREX, C.A. en San 

Juan de los Morros. Edo. Guárico. 16 horas. 2021 

• DESARROLLO Y FACILITADOR DEL TALLER DE EVALUADORES DE NESTLE VENEZUELA BAJO EL 

ESQUEMA DE GMAP DE GFSI PARA SUS PROVEEDORES. 16 horas. 2022. 

• AUDITORIA DE CERTIFICACIO 2 ETAPA ÁRA LA EMPRESA PROCESADORA ATLÁNTICO. 32 HORAS. 

2021 

• AUDITORIA DE CERTIFICACION 1 ETAPA DE HACCP PARA LA EMPRESA PROCESADORA 

ATLÁNTICO, MARACAIBO EDO ZULIA. 8 HORAS. 2021. 



• AUDITORIA DE SEGUIMIENTO “SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE ALIMENTOS” ISO 

22000:2018 INDUSTRIAS DEL MAIZ, C.A. TURMERO EDO. ARAGUA, 32 HORAS. 21 

AUDITORA DE SEGUIMIENTO DE SISTEMA DE HACCP, A ALFONZO RIVAS, C.A. Línea de té y especias 

caracas Dto. Federal, 24 Horas. 2020. 

• AUDITORIA DE RENOVACIÓN DE MARCA FONDONORMA; para Clientes de FONDONORMA, 

Cervecería Polar, C.A., 2020 24 Horas 

• AUDITORIA DE RENOVACIÓN DE MARCA FONDONORMA; para Clientes de FONDONORMA, 

FAMA de AMERICA, C.A. La Yaguará- Caracas y San Joaquín, Edo. Carabobo, 8 horas para cada 

empresa, 2020 

• AUDITORIA DE SEGUIMIENTO DE MARCA FONDONORMA; para Clientes de FONDONORMA, 

Agropecuaria Punta Larga, C.A. 16 horas; Empresa Nacional del Café (ENCAFE) 8 horas; C.A., 2020 

• AUDITORIAS DE SEGUIMIENTOS DE ISO 22OOO SISTEMA DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE 

ALIMENTOS; para Clientes de FONDONORMA, Complejo Agropecuario Cárnico, C.A. 24 horas, 2020 

• AUDITORIAS DE SEGUIMIENTOS DE ISO 22OOO SISTEMA DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE 

ALIMENTOS; para Clientes de FONDONORMA, Complejo Agropecuario Cárnico, C.A. 36 horas, y 

TAPAS TAIME, C.A. 24 HORAS, 2019 

• AUDITORIA DE SEGUIMIENTO DE MARCA FONDONORMA; para clientes de FONDONORMA: 

Cervecería Polar, c.a. (Planta San Joaquín) 8 horas, Mondelez, C.A 8 horas; Embotelladora Cristal 

24 horas; INVECA de Venezuela 8 horas; Agropecuaria Punta Larga, C.A. 16 horas; Empresa 

Nacional del Café (ENCAFE) 8 horas; FAMA de AMERICA, C.A 16 horas, Venezuela 2018 y 2019 

• AUDITORIA SE DIAGNOSTICO DE SISTEMA DE HACCP A PROCESODORA ANTARTICA, C.A.; Líneas 

de producción camarón congelado, con cola y producto agregado. Edo Zulia. 24 horas 

• AUDITORA DE SEGUIMIENTO DE SISTEMA DE HACCP, A PROCESADORA ALTANTICO, S.A. Línea de 

Camarón entero congelado. Edo Zulia, 24 Horas. 

• AUDITORÍA DE DIAGNÓSTICO HACCP – CODEX ALIMENTARIO. A PEPSI-COLA VENEZUELA, C.A.; en 

las siguientes Plantas: Maracaibo – Zulia. Bebidas Carbonatadas (16 horas); Barcelona, Edo. 

Anzoátegui. Bebidas Carbonatadas. (16 horas) y Caucagua, Edo. Miranda. Envasado en PET, Vidrio 

y Tetra Pack de Bebidas Carbonatadas, no Carbonatadas (24 Horas). 

• Auditorias de proveedores y restaurante de Alimentos Arcos dorados, (Mac Donald´s) proyecto 

FONDOONORMA / Alimentos Arcos Dorados, s.a. (Mcdonald´s) año 2017, proveedores: 52 horas y 

Restaurantes 192 horas ; 

• Cuatro (4) Proveedores de Mc DONALDS: Alimento Nina, C.A. (16 Horas); PepsiCo Venezuela, 

C.A. Planta Caucagua. (8 Horas); Barquillas Mundial, C.A. (16 Horas); Corporación INLACA; c.a. (16 

Horas). Barquillas Mundial, C.A. (16 Horas); Corporación INLACA; C.A. (16 Horas). 



Sector de actividad: Asesoramiento / capacitación y auditoria de sistema de gestión de la 

inocuidad de alimento. Desde Marzo 2011 hasta abril 2020  

Gerente de Control de la Calidad y Asuntos Regulatorios,  

INDUSTRIAL ALIMENTICIA CORRALITO, S.A. Calle b zona industrial carrizal, Edo. Miranda. 

Teléfono: 0212 7005050. Ext. 130 

 Actividades realizadas:   

• Establecer y mantener el sistema de la calidad de la empresa.   

• Establecer, mantener y supervisar la calidad de las materias primas, ingredientes, trazabilidad y 

retiro de producto.  • Capacitar al personal en aspectos de calidad e inocuidad de alimentos. 

 • Controlar las sustancias bajo régimen legal 4 y 7.  

• Representar a la empresa en los diferentes entes oficiales (MPPS; MPAT; MPPAL; SENCAMER, 

FONDONORMA; DARFA; CICPC entre otras) 

 • Gestionar los permisos oficiales, registros de producto.   

• Trabajar en el Comité de Salud y Seguridad Laboral de la empresa como representante del 

patrono.   

Sector de actividad: Elaboración de productos embutidos.  

Desde 2007  hasta 2012  

Asesor y Consultor externo para el área de inocuidad alimentaria  

CONSULTORES DE ALIMENTOS CONDACA, C.A. Calle Perú Qta Guatireña N° 75. Terrazas de Club 

Hípico, Caracas, Venezuela.    

1.  FONDO PARA LA NORMALIZACION Y CERTIFICACION DE LA CALIDAD (FORDONORMA) 

Realizando diferentes actividades: 2007 -2012:    

• Auditor externo para la certificación de Sistemas de Gestión de Inocuidad de los Alimentos ISO 

22000.   Auditor Fabricación de Alimentos de la empresa. General de Alimentos NISA (GENICA), 

c.a. Maracaibo. Edo. Zulia.  

• Auditorias de proveedores y restaurante de Alimentos Arcos dorados, (Mac Donald´s) proyecto 

FONDOONORMA / Alimentos Arcos Dorados, s.a. (Mcdonald´s) año 2017, proveedores: 52 horas y 

Restaurantes 192 horas;   

• Auditor de treinta y dos (32) restaurantes Mac DONALDS (192 Horas) y    

• Proveedores dos (2)  (16 horas).  



• Desarrollo de NORMAS TECNICAS FONDONORMA:  

• BUENAS PRÁCTICAS DE HIGIENE PARA SERVICIOS DE COMIDA. NTF 3982-2010.     

• IMPLEMENTACIÓN DE PLANES DE HACCP PARA LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS”. COVENIN 3802. 

• Dictando cursos de:  

• Buenas Prácticas de Fabricación, Análisis de Peligros y Control de Puntos Críticos (HACCP) e ISO 

22.000. Sistemas de gestión de la inocuidad de alimentos.  

2. ESCUELA DE COCINA IGA: 2009- 2011   

3. Administración y marketing I y II    

4. Profesor de seguridad e higiene, seguridad de alimentos.  

5. MINISTERIO DEL PODER POPULAR PARA LA ALIMENTACIÓN. Abril 2009 – 2011  

6. Asesor de la Dirección General de Calidad.  

7. SEGURIDAD DE ALIMENTOS FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTO, SAFE, C.A. 2008 – 

2009  

8. Auditor y facilitador externos en buenas prácticas de fabricación, HACCP y ISO 22000 y ISO 

9000.   

9.  GESISCA CONSULTORES, C.A. años 2006, 2007 y 2008.  

10. Auditor externo, Asesor y Facilitador en el área de calidad e inocuidad alimentos. Para la 

cooperativa La Gran Batalla. En PDVSA-INTEVEP     

Sector de actividad: Asesoramiento / capacitación y auditoria de sistema de gestión de la 

inocuidad de alimento.  

Desde 1994 hasta 2007  

Jefe del Programa Nacional de Higiene y Control de Higiene de la Leche y derivados. MINISTERIO 

DE SALUD, Dirección de Higiene de los Alimentos.  Centro Simón Bolívar, Torre sur Piso 3 Oficina 

314.   Realización de inspecciones elaboración de normas de calidad en el área láctea, elaboración 

de permisos sanitarios, Estudios de Proyectos de empresas y Estudios de expedientes relacionados 

con el área Láctea.    

Sector de actividad: Oficial y regulatorio.    

 

 


