
                                                                                                                                                                  

N°
Programas de capacitación dirigido a la 

Industria de los Alimentos
Año Mes Días

Duración/ 

Horas

Curso 

Abierto 

Costo.                   

( Sin IVA)

Grupo 8 P      

ONLINE

Grupo 16 P 

ONLINE

INOCUIDAD ALIMENTARIA CORPORATIVO CORPORATIVO

1 Buenas Prácticas de Fabricación 2025 Sept 26 al 30 8 90 $ 690 $ 1300 $

2
Cultura de Calidad e Inocuidad 

Alimentaria
2025 Oct 08 al 10 8 90 $ 690 $ 1300 $

3

Análisis de Peligros y Puntos Críticos de 

Control-HACCP. Implementación, 

Verificación, Evaluación del 

seguimiento y Validación de un Sistema 

de Gestión de Inocuidad

2025 Oct 21 al 24 16 120 $ 800 $ 1500 $

4
Sistema de Gestión de Seguridad 

Alimentaria ISO 22000
2025 Nov 04 al 07 16 120 $ 850 $ 1500 $

5
Formación de Auditor Interno FSSC 

22.000 ver. 6.0.
2025 Nov 18 al 25 24 210 $ 1050 $ 1900 $

6 Manejo Integrado de Plagas 2025 Nov 26 al 28 8 90 $ 690 $ 1300 $

8 Defensa y Fraude Alimentario 2025 Dic 08 al 11 16 120 $ 800 $ 1500 $

CALIDAD

1 ISO 31.000:2018. Gestión de riesgos 2025 16 110 $ 800 $ 1500 $

2
Objetivos de la Calidad e Indicadores de 

Gestión
2025 16 110 $ 800 $ 1500 $

3 Liderazgo 2025 16 120 $ 800 $ 1500 $

Teléfonos: +58  412 - 922.4938 / 424 - 183.7560 
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